
Atestado de conformidade das instalações elétricas e hidráulicas

Local/endereço:
Rua Álvaro de Carvalho, 427 - Centro - São Paulo/SP

Atesto para fins de comprovação das condições de segurança de uso, que as instalações
da cozinha Ocupação Nove de Julho, estão com suas instalações elétricas e hidráulicas de
acordo com as conformidades de segurança adequadas para o uso.

Atesto, ainda, que a referida instalação encontra-se em perfeito estado de conservação e
são consideradas aptas para utilização.

São Paulo, 31 de março de 2023.

_____________________________________
Fio Assessoria Técnica Popular
Arquiteta responsável: Marcele Lemos Piotto
CAU A243717-1

FIO Assessoria Técnica Popular



ANEXO IV - DESCRIÇÃO DAS INSTALAÇÕES DISPONÍVEIS E 

EXPERIÊNCIA NA PRODUÇÃO DE REFEIÇÕES PARA COMUNIDADE 

 

1. IDENTIFICAÇÃO DA PROPONENTE   

Nome da OSC: MSTC- Movimento Sem Teto do Centro 

Endereço Internet (site e redes sociais): 

https://instagram.com/movimentomstc?igshid=YmMyMTA2M2Y= 

https://instagram.com/cozinhaocupacao9dejulho?igshid=YmMyMTA2M2Y= 

 

Responsável Legal da OSC: : Kellen Wini da Silva Ferreira Santos 

Telefone: 11-94594-5195 E-mail: kellenwini@gmail.com 

 

2. DESCRIÇÃO DAS INSTALAÇÕES DA OSC 

Imóvel: (   ) Próprio (   ) Alugado (  X ) Cedido 

Descreva as condições atuais das instalações da OSC, com foco nas áreas relacionadas ao serviço a 

ser prestado:  cozinha, refeitório e banheiros. Adicionalmente, assinale o “check -list” a seguir.  

 

 

ESPERANDO O LAUDO DA ASSESSORIA FIO: HIDRAULICA E ELETRICA  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

“Check List” - Assinale os itens que a OSC já possui 

● (0) Fogão convencional 

● (4) Fogão industrial 

● (7) Geladeira convencional 

● (0) Coifa 

● (4) Freezer convencional 

● (0) Máquina de lavar louças 

● (0) Pia 

● (4) Pia em aço inox 

● (2) Bancada 

● (0) Bancada em aço inox 

● (1) Fritadeira elétrica 

● (0) Chapa  

● (1) Processador de alimentos 

● (1)  Balança 

● (3) Liquidificador 

● (0) Cortador de legumes 

● (0) Panelas industriais 

● (0) Forno convencional  

● (05) Forno industrial 

● (290) Talheres 

● (545) Pratos 

● OUTROS: conchas, escumadeira, colheres de sobremesa, cumbuca de louças, 

panela de pressão, máquina de café, caldeirões, colher de pau 



Há local destinado e exclusivo (despensa) para o armazenamento de produtos 

alimentícios? 

 

• Sim 

  

 

A organização possui refeitório? Ou seja, espaço adequado para as refeições, com 

mesas e cadeiras para uso dos beneficiários? 

●  Sim 

 

Em caso afirmativo, assinale a capacidade do refeitório 

● De 10 a 50 pessoas 

 

Assinale as características do refeitório 

● Local fechado 

 

Quanto à acessibilidade, assinale o que corresponde à estrutura da cozinha 

 ( sim) Possui rampa nos desníveis  

 (sim) Possui piso tátil 

 (sim) Possui sanitário adaptado 

 

 

3. FOTOS DAS INSTALAÇÕES 

Você pode copiar e colar as fotos aqui, anexar no e-mail ou publicar em uma página da internet e informar 

o link. Vale para vídeos também.   

 

Cópia de Foto 04 - Lute Como Quem Cuida - Casa Verbo.jpeg 

Cópia de Foto 04 - Lute Como Quem Cuida - Casa Verbo.jpeg 

Foto 08 - Lute Como Quem Cuida - Casa Verbo.jpeg 

Foto 09 - Lute Como Quem Cuida - Casa Verbo.jpeg 

Foto 15 - Lute Como Quem Cuida - Casa Verbo.jpeg 

Foto 13 - Lute Como Quem Cuida - Casa Verbo.jpeg 

Foto 12 - Lute Como Quem Cuida - Casa Verbo.jpeg 

Refeições 7.JPG 

Refeições 5.JPG 

Refeições 6.JPG 

 

Reportagens: https://www.youtube.com/watch?v=inVA4S-L6f0 

https://www.youtube.com/watch?v=SUiww9mpLq0 

https://www.youtube.com/watch?v=1Bt5JSwH9NM 

https://www.youtube.com/watch?v=0qQK3dZPt7I 

https://www.youtube.com/watch?v=hEgpm92lW8Q 



https://www.youtube.com/watch?v=pGG6pE47K-k 

https://www.youtube.com/watch?v=FPQJiY5llao 

https://www.youtube.com/watch?v=WIpTVkD7_Fk 

https://www.youtube.com/watch?v=ZaN8lmVr8xU 

https://www.youtube.com/watch?v=OnOo05XeqH0 

https://www.youtube.com/watch?v=AJ-pkoVJckg 

https://www.cozinhaocupacao9dejulho.com.br/pagina/sobre-a-cozinha-da-ocupacao-9-de-julho-

mstc.html 

https://mulherias.blogosfera.uol.com.br/2019/08/23/mesa-arte-e-afeto-almoco-na-ocupacao-9-de-

julho-da-licao-de-amor-a-sp/ 

https://jornal.usp.br/diversidade/o-que-uma-ocupacao-por-moradia-tem-a-ver-com-turismo/ 

https://select.art.br/agenda/ensaio-aberto-do-bloco-pagu/ 

https://www.youtube.com/watch?v=GPAWzw_90jA 

 

 

 

Redes Sociais: 

https://www.instagram.com/cozinhaocupacao9dejulho/ 

https://www.instagram.com/movimentomstc/ 

https://casaverbo.com.br/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



4. EXPERIÊNCIA NA PRODUÇÃO DE REFEIÇÕES 

Descreva a experiência da OSC na produção de refeições. Inclua os comprovantes que possui, como fotos 

e vídeos, seguindo as instruções do item 3.  
(Exemplo de descrição: “Todos os sábados, preparamos uma feijoada que é distribuída para cerca de 50 

famílias. O preparo é feito por 2 voluntárias” Acrescente outras informações relevantes!) 

 

Durante a semana é realizada uma produção própria de Chips, carne louca e carne de jaca, essa produção 

é fornecida para uma Rede de Restaurantes Parceiros como por Exemplo “Bar Bananal” e eventos como 

“aniversários, buf fet em geral”. Realizamos também eventos como almoço e jantares para  Faculdades 

Instituições Colégios públicos, com a visitação de alunos com a rede escolar: municipal, publica e 

particulares. (Colégio São Luís, Colégio Santa Cruz, FAAUSP, PUC, Mackenzie, EE DR° Maria Augusta 

Saraiva, EMEF. Celso Leite, etc) 

A produção e equipe da cozinha também atende eventos fora levando toda a estrutura de utensílios.    

Aos sábados realizamos o Pré-preparo para o almoço de domingo com toda equipe. 

Domingo se inicia o preparo do almoço com cerca de 700 pratos e a cada prato vendido se rev erte 01 

almoço para as Comunidades que são atendidas na Grande São Paulo (Zona Leste, Zona Norte, Zona Sul, 

Centro Oeste).   

Os ingredientes utilizados nos almoços são provenientes de agroecologia e agricultura familiar, em sua 

maioria orgânicos. A cozinha é composta com por volta de 10 moradores do MSTC, desenvolvendo o 

projeto de cozinha coletiva de alta sustentabilização e renda para os moradores e promover através de 

almoços aberto, uma maior visibilidade à luta por moradia.  
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REPÚBLICA FEDERATIVA DO BRASIL

 
 
 

CADASTRO NACIONAL DA PESSOA JURÍDICA
 

 
NÚMERO DE INSCRIÇÃO

04.346.220/0001-22
MATRIZ	

COMPROVANTE DE INSCRIÇÃO E DE SITUAÇÃO
CADASTRAL

DATA DE ABERTURA

20/11/2000


 
NOME EMPRESARIAL

MSTC MOVIMENTO SEM TETO DO CENTRO 

 
TÍTULO DO ESTABELECIMENTO (NOME DE FANTASIA)

********


PORTE

DEMAIS


 
CÓDIGO E DESCRIÇÃO DA ATIVIDADE ECONÔMICA PRINCIPAL 
94.30-8-00 - Atividades de associações de defesa de direitos sociais


 
CÓDIGO E DESCRIÇÃO DAS ATIVIDADES ECONÔMICAS SECUNDÁRIAS 
94.93-6-00 - Atividades de organizações associativas ligadas à cultura e à arte

94.99-5-00 - Atividades associativas não especificadas anteriormente

85.11-2-00 - Educação infantil - creche

85.99-6-99 - Outras atividades de ensino não especificadas anteriormente

87.11-5-02 - Instituições de longa permanência para idosos

87.30-1-02 - Albergues assistenciais


 
CÓDIGO E DESCRIÇÃO DA NATUREZA JURÍDICA

399-9 - Associação Privada 

 
LOGRADOURO

R BARAO DE ITAPETININGA 

NÚMERO

124 

COMPLEMENTO

CONJ 92 SALA 03 

 
CEP

01.042-000	

BAIRRO/DISTRITO

REPUBLICA 

MUNICÍPIO

SAO PAULO 

UF

SP


 
ENDEREÇO ELETRÔNICO

CARMEN.MSTC@GMAIL.COM 

TELEFONE

(11) 9680-7409


 
ENTE FEDERATIVO RESPONSÁVEL (EFR)

*****


 
SITUAÇÃO CADASTRAL

ATIVA	

DATA DA SITUAÇÃO CADASTRAL

03/11/2005


 
MOTIVO DE SITUAÇÃO CADASTRAL




 

SITUAÇÃO ESPECIAL

********	

DATA DA SITUAÇÃO ESPECIAL

********	
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